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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse af
fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndvask i
prodoktionslokale.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret renholdelse af butiksområde,
vægge og loft i produktionskøkken, pølsemageri i kælder , køle-
og fryserum samt udstyr herunder hakkekødmaskiner,
lynhakker og båndsav.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af bagdør til produktion samt
gulvafløb.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
procedure på
modtagerkontrol af kølevarer, temperaturkontrol af
køleindretninger, opvarmning og nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis
kontrolleret dokumentation for modtagerkontrol af kølevarer,
temperaturkontrol af køleindretninger, opvarmning og
nedkøling for de sidste 3 måneder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på svinemørbrad, oksefilet og nitrit salt. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Det er kontrolleret at virksomhedens aktiviteter og CVR-nummer er i overensstemmelse
med det hos Fødevarestyrelsen registrerede samt kontrolleret korrekt cvr- og p nummer via.
<http://www.cvr.dk>: Ingen anmærkninger.


