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Kontrollen er gennemført på baggrund af en anmeldelse fra en
forbruger/ansat.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
Hygiejne under produktion eller oplagring:
Kontrolmetode: Egne observationer.
Kontrolleret hygiejnisk opbevaring af kød under oplagring i
kølerum. Kontrolleret produktions flow på virksomheden: Klar
adskillelse ml. områder hvor der opbevares eller håndteres
kødråvarer og områder hvor der gøres rent.
Konklusion: Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring:
Rengøring af lokaler og udstyr:
Kontrolmetode: "Over-skulderen-tilsyn”, egne observationer
samt interview af personale for kontrol af implementering af
procedure.
Tidspunkt: 03.25 - 05.10.
Sted: Linje 13, 14, 15 og 16.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Arbejdsgange for
rengøring af følgende lokaler/udstyr: Produktionslokaler med
tilhørende udstyr.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden
har redegjort for anvendelse af desinfektionsmidlet.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Rengøring før
opstart af følgende lokaler/udstyr: Produktionslokaler (L 13 - 16
) med tilhørende udstyr der kommer i kontakt med fødevarer.
Virksomhedens medarbejder kontrollerede rengøringen, fandt
enkelte produktrester og fik foretaget korrigerende handlinger i
form af rengøring/afspritning.
Konklusion: Ingen anmærkninger.
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Periodisk rengøring:
Kontrolmetode: Egne observationer og gennemgang af dokumentation.
Kontrolleret virksomhedens procedure for periodisk rengøring mundtligt.
Virksomheden har sidste udført periodisk rengøring i uge 8 - næste periodiske rengøring er i uge 29.
Kontrolleret periodisk rengøring ved egne observationer på virksomheden.
Konklusion: Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse:
Lokaler og udstyr, vedligeholdelse:
Kontrolmetode: Egne observationer.
Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: Produktionslokaler linje 13, 14, 15 og 16.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Vedligeholdelse af lokaler og udstyr der er i kontakt med
fødevarer, herunder om det fremstår uden rust og bånd ikke er flossede.

Virksomhedens egenkontrol:
KPK-Dokumentation for risikoanalyse og HACCP-plan:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for rengøring af produktionslokaler for den 16.-19. juni måned 2023.

Godkendelser m.v.:
KPK-Autorisation og godkendelser herunder risikooplysninger:
Kontrolmetode: Egne observationer og gennemgang af dokumentation.
Kontrolleret virksomhedens autorisation i forhold til virksomhedens aktiviteter.
Godkendelsesvilkår kontrolleret. Kontrolleret korrekt CVR- og P-nummer.
Kontrolleret virksomhedens risikooplysninger; Kontrolleret risikoprodukter og risikoprocesser.
Risikoprodukter: Animalske fødevarer bortset fra tørvarer, helkonserves og honning.
Risikoprocesser: Forarbejdning, bortset fra varmebehandling og røgning.
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Forarbejdning, røgning.
Forarbejdning, varmebehandling.
Risikoaktivitet: Slagtning/opskæring/fremstilling af kød, fisk eller produkter heraf – engros.
Konklusion: Ingen anmærkninger.


