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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygejnisk vask af hænder,
procedure for opbevaring samt adskillelse af fersk kød og
færdigvarer.
Virksomhed har mundtligt gennemgået proceduren for
nedkøling af letfordærvelige fødevarer, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktbærende overflader i opskæringslokale samt
køkken/pølsemageri, køle- og fryseenheder samt køle- og
fryserum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
fryserum.
Følgende er konstateret: Der er små begyndende huller i
gulvet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, skriftlige
egenkontrolprogram (HACCP-plan) samt dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring af kølekrævede fødevarer og
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opvarmnings samt nedkølingskontrol.
Mærkning og information: Kontrolleret, at fødevareinformation ikke er af sådan en art, at den vildleder
forbrugeren. Følgende er kontrolleret: Virksomheds anprisning af Luksusstjerneskud. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Wagyu højreb, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering.


