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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har mundtligt redegjort
for gode arbejdsgange der sikrer at råvarer og færdigvarer
beskyttes mod kontaminering under opbevaring, tilvirkning og
distribution. Virksomheden hakker under 2 tons pr uge.
Opbevaring af fersk kød til hakning i kølerum herunder
temperaturmåling. Virksomeden har mundtligt redegjort for de
krav der stilles til leverandør af kød til hakning. Virksomheden
informerer om at kødhakkemaskine i butikslokale der anvendes
til hakning af kød gennem dagen har køl. Hakket kød der sælges
fra virksomheden har en holdbarhed på 24 timer.
Som en del af kontrolkampagnen "Mikrobiologisk kvalitet af
hakket kød", er der forud for kontrolbesøget udtaget prøver af
hakket kød. Analyseresultaterne bliver vurderet sammen med
dagens observationer i virksomheden, og indgår i resultaterne
af kampagnekontrollen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opskæringslokale og kølerum herunder udstyr, virksomheden
har mundtligt redegjort for gode arbejdsgange vedrørende
rengøring af kødhakkere, kødkasser samt opbevaring af udstyr
efter rengøring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse baseret på HACCP principperne herunder vurdering af
mikrobiologiske risici, samt specifik vurdering af risikoen for salmonella herunder foranstaltninger ved
eventuelle fund af salmonella i hakket kød fra virksomheden.


