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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i virksomhedens
køle- og fryseenheder. Kontrolleret virksomhedens procedurer
ved nedkøling af varmebehandlede fødevarer, herunder
nedkøling af fødevarer under tilsynet. Ingen anmærkninger.
Virksomheden oplyser at de nedkøler fødevarer fra 65 til 10
grader på 3 timer. Virksomheden oplyser at der blandt andet
nedkøles flæsk, kartofler og saucer og at fødevarerne typisk
udportioneres inden nedkøling hvis det vurderes nødvendigt.
Kontrolleret at det af virksomheden oplyste, stemmer overens
med det konstaterede i virksomhedens køle- og fryseenheder.
Ingen anmærkninger. Vejledt konkret om anvendelse af SiTTi til
dokumentation af sikker nedkøling og varmebehandling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt skriftlige
procedurer for aktiviteten nedkøling.
Følgende er stikprøvevist kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for aktiviteten nedkøling i
perioden fra 1/5/2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


