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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til at kunne foretage en
hygiejnisk håndvask. Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Vejledt om
opløft af fødevare på gulvet i fryseren.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: I køleenhed under produktionsbord
langs gummilister og på forsiden, i loftet i kølerum samt på
fronten af dør ses der sorte let aftør lige belægninger. Under
produktionsbord ses der produkt rester som ikke er fra dagens
produktion. Ved friture station ses der gullige belægninger på
gulvet. Under ovnen og på bord med mikroovn, under stik med
FKM opbevaring ses der snavs.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får gjort rent
med det samme.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling, nedkøling
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samt varmholdelse sidste 2 måneder.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


