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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for nedkøling af spaghetti
herunder korrekt brug af termometer. Virksomheden koger
spaghetti, derefter nedkøles spaghetti med kold vand hvorefter
det kommes i små beholdere med stor overflade i køleskabet.
Virksomheden kontrollerer nedkølingen med
indstikstermometer, der nedkøles fra 65 til 10 grader på under
4 timer. Kontrolleret nedkølet spaghetti, temperatur er under 5
grader ved kontrolbesøget.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
egenkontrolprogram for aktiviteten nedkøling. Set
dokumentation for egenkontrollens gennemførelse og
resultater for aktiviteten nedkøling for perioden 01-02-23 til
d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


