
The Catering Kitchen

 

 

Lindevangs Alle 3, St

2000  Frederiksberg

42428124 6859

1  
1  
1  
1  
 
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

2 timer12-07-2023

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne under indpakning og
emballering. Transportkasser er rene og holdes adskilt fra
resten af produktionsområdet. Transportkasser rengøres og
desinficeres efterfølgende efter brug.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Foretaget
kontroltjek af varm produktion - champignonssovs. Temperatur
målt med indstikstermometer til 81°C.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Håndvaske har
rindende varmt og koldt vand. Vejledning af vask af hænder er
ophængt ved samtlige håndvaske. Vejledt generelt om
håndvaske skal være tilgængelige og ikke blokeret af udstyr.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har redegjort for anvendelse af
desinfektionsmidlet og udfører rengøring og desinfektion i to
adskilte arbejdsgange
Følgende er konstateret: Blæser i Grønt - kølerum2, fremstår
med lettere skimmel.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da alle grøntsager er
emballeret.
Vejledt konkret om renholdelse af lokaler med opbevaring af
fødevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: lokaler gennemgået ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for varm
produktion er gennemgået.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for perioden juni til dd. for virksomhedens varme produktion er
gennemgået.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan for CCP vedr. den
varme produktion er gennemgået. Frekvensen på overvågning
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af CCP er ugentlig. Endvidere er korrigerende handlinger kontrolleret for CCP: varm produktion uden
anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter: Virksomhedens daglige menukort er gennemgået.
Følgende er konstateret: Der er oplyst om allergener i hvert produkt, dog er det ikke fremhævet i forhold til
resten af teksten.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden
oplyser om allergener.
Vejledt konkret om at allergener skal være fremhævet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og P-nummer
kontrolleret i virk.dk.
Identifikationsmærkning: Gennemgået opsætning og anvendelse af identifikationsmærket, som er påsat
termokasser uden anmærkninger.


