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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Visuel kontrol af produktionsfaciliteter i
XS (spraytørringsafdeling) herunder virksomhedens beskrivelse
af anvendelse af sigter (primært vedr. partikelstørrelser) og
metaldetektor (fremmedlegemer).
Procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder
forholdsregler ved sygdom. Procedurer for og faciliteter til
hygiejniske håndvask og egnet og rent arbejdstøj.
Virksomhedens beskrivelse og håndtering af affald fra
produktionen.
Set analyseresultater for vandanalyser for brugsvand i XS
(spraytørring) samt virksomheden procedurer for opfølgning på
prøveresultater.
Ingen anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvekontrol af rengøring af lokaler og
udstyr i XS (spraytørring). Set dokumentation for CIP rengøring
af produktionsanlæg før en produktion.

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse vedr. allergener.
Set dokumentation for risikoanalysen af soya samt
overvågningen af tilbageværende soya i de færdige produkter
og baggrundsdokumentationen brugt til vurderingen.
Set dokumentation for kontrol af metaldetektor for en
produktion.

Uddannelse i hygiejne: Virksomhedens beskrivelse af
instruktion af ansatte, der tilvirker fødevarer ingredienser.
Kontrolleret at virksomheden har procedurer for uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Set dokumentation for
uddannelse af to medarbejdere mht. hygiejneregler

Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.

Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Overensstemmelseserklæring for en plastik
maskindel (seeflex manchet), herunder identifikation af produktet og anvendelsesoplysninger (art af fødevare,
tid og temperatur).


