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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: produktionskøkken, baglokale og
serveringsområde fremstår skadedyrssikret og passende
renholdt. Mundtligt gennemgået procedurer for opbevaring og
kassering af fødevarer, ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
virksomheden har mundtligt gennemgået procedurer for
rengøring og desinfektion af lokaler og udstyr ved skadedyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: baglokale,
produktionskøkken og serveringsområde. Virksomheden har
sat en rustfri stålplade op på væg under bord i opvaskeområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for skadedyrssikring, samt mundtligt gennemgået
procedurerne for skadedyrssikring.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


