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Kontrolrapporten er ændret den 02.06.2023.
Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost. Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet.
Hygiejne: Rengøring: Bødeforelæg 10.000 kr. fremsendt.
Følgende er konstateret: På produktionsbordet i midten af
køkkent ses der indtørrede fedtede gule/brune belægninger på
undersiden af bordpladen. På siden mellem friture og
produktionsbord ses der en mørk fedtet, brun belægning. På
bagvæggen i virksomhedens walk-in kølerum ses der brune
fedtløbere. På og omkring låger til kølebord i køkkent ses
indtørrede produktrester samt en hvid belægning. Under
køleelementet i kølebordet ses gamle produktrester, indtørrede
gule og brune belægninger. På underside af køkkenvask ses en
gul fedtet indtørret belægning. Hvor de 2 borde i køkkent
mødes ses en brun fedtet indtørret belægning. Under
kvartpaller i virksomhedens tørvarelager ses der en sort, fedtet
indtørret belægning på gulvet. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Vi gør rent.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning, nedkøling og varmholdelse, fra forrige kontrol til
dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Der er taget fotodokumentation under dagens kontrol.


