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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Temperatur i
kølerum er målt med IR termometer til 2C.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: inventar og udstyr står i pæn stand. Vejledt
konkret om hyppigere udskiftning af fuge(r) ved samling
gulv/vægge. Virksomhed oplyser at dørkarm ud mod
containerplads bliver udskiftet i løbet sommeren.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for kølerum i
perioden fra 8. maj til dd. Korrigerende handlinger omkring
køletemperatur er ligeledes dokumenteret uden
anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre
er verificeret i Virk.dk
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-nummer verificeret i Virk.dk.


