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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af kølepligtige fødevarer i
køleboks samt køleborde. adskillelse af fødevare samt
mulighed for hygiejnisk håndvask og tørring.
Virksomheden ar redegjort for deres procedure ved skrældning
af kartofler samt efterfølgende tilberedning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken, samt opvaskeafdeling og kølerum fremstår
tilfredsstillende renholdt herunder også overflader hvorpå der
håndteres fødevarer. Isteningsmaskine fremstår
tilfredsstillende renholdt.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionskøkken herunder overflader hvorpå
der håndteres fødevarer fremstår tilfredsstillende vedligeholdt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens egenkontrol mappe med
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og
resultater, virksomheden dokumenterer deres nedkøling
gennem en længere periode er startet ved præcist 76 grader og
slutter ved mellem 6 og 8 grader inden for de 3 timer, der er
fastsat i ders procedure. Virksomheden oplyser at man
overvejer at skifte til elektronisk egenkontrol således at
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dokumentationen lettes.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret, at fødevareinformation ikke er af sådan en art, at den vildleder
forbrugeren. Følgende er kontrolleret: Gennemgået virsomheden menukort stikprøvevist. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


