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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring - Opbevaring og adskillelse af fødevarer, herunder
temperaturmålinger på køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler, herunder produktbærende overflader,
undersiden af hylder placeret over fødevarer, køle- og
frysefaciliteter, stegeplader, friture, emfang, opvaskemaskine,
vægge og lofter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, opvarmning og
nedkøling for indeværende år. Vejledt konkret om muligheden
for at arkivere udfyldte papirskemaer, der er ældre end datoen
for seneste tilsyn af Fødevarestyrelsen, såfremt disse blev
kontrolleret ved seneste tilsyn.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


