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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret, at der er
temperaturregulerede håndterings- og opbevaringsforhold af
tilstrækkelig kapacitet til, at fødevarer kan holdes ved en
passende temperatur, og indrettet således at temperaturen kan
overvåges og registreres. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret, at virksomheden er i besiddelse af egnet og
brugbart termometer til måling af kernetemperatur ved
varmebehandling og nedkøling. Følgende er konstateret:
Virksomheden er ikke i besiddelse af et indstikstermometer der
er brugbart og virksomheden oplyser, at personale tilstede
under tilsynet ikke er instrueret i brug af indstikstermometer
og at det altid er den ansvarlige der foretager dette. Ansvarlig
er ikke tilstede under tilsynet, men kontaktes telefonisk for
instruktion.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om, at personale som foretager
varmebehandling instrueres heri.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligehold af træhylder under bord
med vask i køkken er kontrolleret. Der er lagt løse træhylder
under bord som ikke er tilstrækkelig vaskbare. Virksomheden
fjernede straks løse træhylder. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
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gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol, opbevaringstemperatur, varmebehandling,
varmholdelse og nedkøling for perioden fra den 16. maj 2023 til den 30. juni 2023. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, risikoaktiviteter, kontaktoplysninger og korrekt CVR og p. nr.


