
Meyers Contract Catering,

Hotel Odeon, Restaurant

 

Odeons Kvarter 11

5000  Odense C

26631521

25-07-2023 1
24-03-2023

1
23-03-2022

1
24-02-2022

1
1  
 
 

1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

40 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
engangstørring. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret : Virksomhedens mundtlige procedurer for
nedkøling af varmebehandlede letfordærvelige fødevarer bl.a.
hakkebøffer og bolognese fra 65 til 10 grader på max 4 timer,
såfremt det er relevant i produktionen. Ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om mulige løsningsforslag til at benytte
Fødevarestyrelsens hjælpeværktøj SiTTi til beregning af
nedkølingsinterval.
Vejledt generelt om regler for nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for nedkøling fra 65 til 10 grader på max 4 timer.
Følgende er stikprøvevist kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for nedkøling i perioden maj 2023
til og med dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


