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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, opbevaringstemperaturer i køleenheder i
salgsområdet og der er fremvist relevant måleudstyr. I køleskab
i baglokale måles let forhøjede temperaturer. Vejledt konkret
om løsningsmuligheder for at holde temperaturen under 5°C
som at have fokus på at opbevare de kølepligtige fødevarer på
en sådan måde, at luften kan cirkulere i køleskabet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køleskabe og køleenheder, gulve, bordoverflader, kaffemaskine
og brødskærer og der er mundtligt redegjort for frekvens af
rengøring af brødskærer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperaturer i indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. Virk.dk.


