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Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
Hygiejne under produktion, herunder krydssmitte
Kontrolleret hygiejne under produktion ved fremstilling af
risengrød. Fulgt flow for produktionen.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne under indpakning og emballering.
Kontrolleret hygiejnisk tapning i poser og emballering af
risengrød.
Ingen anmærkninger.
Vand
Gennemgået procedurer for overvågning af, at det anvendte
vand er af drikkevandskvalitet, herunder set dokumentation for
mikrobiologisk analyse fra eget vandledningssystem d.
10.11.2022. Set dokumentation for vandanalyser fra
vandværket på deres hjemmeside. Vejledt konkret om
fastsættelse af frekvens for kontrol af vandværkets analyser.
Ingen anmærninger.
Hygiejne under opbevaring af fødevarer.
Kontrolleret hygiejnisk opbevaring af papkasser med risengrød
produceret den 26.07. og 27.07.2023 på kølelager.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring:
Rengøring af udstyr m.v. som kommer i kontakt med fødevarer.
Gennemgået rengøringsprocedure for CIP-rengøring. Set
prøveudtagningsplan for mikrobiologisk rengøringskontrol af
overflader, som kommer i kontakt med produkter. Vejledt
virksomheden om rengøringskontrol af
produktkontaktoverflader i lukkede systemer.
Ingen anmærkninger
Periodisk rengøring
Under gennemgangen på virksomheden kontrolleret
rengøringsstandard af køleposer.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Indretning og vedligeholdelse
Kontrolleret indretning af et nyetableret lokale til produktion af
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risengrød, herunder at gulv, vægge, loft, inventar og udstyr er lavet af egnede materiale.
Kontrolleret, at der er let tilgængelig håndvask med varmt/koldt rindende vand. Papir og sæbebeholder vil blive
opsat snart.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol:
Risikoanalyse og HACCP-plan.
Gennemgået virksomhedens flowdiagram, risikoanalyse og HACCP-plan for produktion af risengrød.
Der er udpeget et CCP: varmebehandling. Virksomheden har redegjort for små uoverensstemmelser mellem
flowdiagrammet og HACCP-planen samt risikoanalysen. Dokumentationen vil blive tilrettet.
Ingen anmærkninger.
Dokumentation for overvågning af CCP, OPRP
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Følgende er konstateret: Der mangler dokumentation for CCP overvågning vedr. varmebehandling af risengrød.
Virksomheden har produceret risengrød i slutningen af juni og begyndelse af juli måned samt i perioden
26.07-27.07.2023. Det fremgår af virksomhedens HACCP-plan for produktion af risengrød, at temperaturkontrol
ved varmebehandlingen skal foretages og registreres af operatør på produktionsskema for hvert batch. Den
ansvarlige operatør for kogning/blanding af ingredienser i en gryde til fremstilling af risengrød oplyser, at
varmebehandlingen ikke registreres.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt virksomheden om implementering af egenkontrolprocedurer for CCP-overvågning.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden vil starte, at registrere CCP overvågning fra d.d.
Virksomheden oplyser, at risengrød bliver produceret altid ifølge recepten.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.:
Den 18. juli sendte virksomheden til FVST en anmeldelse af væsentlige ændringer, da virksomheden ville
producere risengrød i et nyetableret lokale (tidligere gennemgang/sluse). Der er angivet i anmeldelsen, at
ændringen træder i kraft den 1. august.
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Virksomheden er gennemgået med henblik på autorisation af væsentlige ændringer i indretning og vareudvalg.
Følgende er konstateret: Under besøget konstaterer FVST, at det nye lokale og udstyr bliver brugt til produktion
af risengrød. Virksomheden oplyser, at det nye lokale og udstyr har været i brug til produktion af risengrød i ca.
en uge, dels til at køre test på anlægget, dels til produktion.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt virksomheden konkret om, at virksomheden ikke må påbegynde den ansøgte aktivitet, før
Fødevarestyrelsen har meddelt autorisation. Autorisation skal indhentes på ny ved væsentlige bygningsmæssige
ændringer, væsentlige ændringer i virksomhedens indretning, eller væsentlige ændringer i virksomhedens
produktion eller vareudvalg.
Kontrolleret, at virksomhedens risikoanalyse og egenkontrol er dækkende for ændringerne. Se bemærkninger
under Egenkontrol.
Ny autorisation fremsendes.
Emballage m.v.: Emballage
Kontrolleret en overenstemmelseserklæring for følgende fødevarekontaktmateriale: poser til risengrød.
Ingen anmærkninger.


