
Pizza Washington I/S

 

 

Lystrup Centervej 85

8520  Lystrup

34149291

03-08-2023 3
25-08-2022

1
15-02-2019

1
16-03-2018

1
1  
2  
1  
2  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 3

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret: I
forrum til toilet står der ca. 15 rammer emballerede sodavand
på gulvet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at der ikke må opbevares fødevarer i
forrum til toilet.
Følgende er konstateret: Døren fra forrum til produktion står
åben ved kontrolbesøgets start.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om at der skal være to lukkede dører mellem
toilet og produktion.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Adgang til
hygiejnisk vask med rindende koldt og varmt vand, sæbe og
engangsaftørring tilgængelig. Kontrolleret temperatur på køl,
teperatur ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler samt
redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
fødevarer.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Alle redskaber, udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med
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fødevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om nødvendigt desinficeres.
Følgende er konstateret: I emfang over komfur ses dråbeformede gullige fedtet belægning over blusset. I
emfang over pålægsmaskine ses skidt og edderkoppespind over maskinen. I køleskab til højre i baglokale ses i
toppen hvidlige og gullig belægninger, der ses belægninger og produktrester i bunden af køleskabet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det ordner jeg.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Skadedyrssikring af produktionsområde.
Følgende er konstateret: ved kontrolbesøgets start ses bagdøren stående åben. Fra bagdøren er der via en åben
dør direkte adgang til produktionen. Virksomheden lukker døren under kontrolbesøget.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har kun risikoanalyse blanket 6 omkring varmebehandling.
Virksomheden har heruderover aktiviteterne varemotagelse, opbevaring og nedkøling, som der ikke findes en
risikoanalyse på.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det ordner jeg.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Kontrolleret virksomhedens overvågning af kritiske kontrolpunkter.
Det indskærpes, at virksomheden skal fastlægge og gennemføre effektive overvågningsprocedurer på kritiske
kontrolpunkter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har udpeget opvarmning som CCP, men har ikke skriftlige
egenkontrolprocedurer for aktiviteten. Virksomheden mangler herudover skriftlige egenkontrolprocedurer for
de resterende aktiviteter i virksomheden, varemodtagelse, opbevaring og nedkøling.
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Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det ordner jeg.
Vejledt konkret omkring udarbejdelse af ny risikoanalyse kan laves på fvst.dk og egenkontrolkontrolprogram
findes ligeledes på fvst.dk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og virksomhedens
fødevareaktiviteter er blevet opdateret under kontrolbesøget.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe middel og er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags
dato. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Der er taget billedemateriale på kontrolbesøget.


