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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Faciliteter til
hygienisk håndvask, herunder koldt og varmt vand.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheden skal udarbejde en skriftlig
risikoanalyse, der er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har forsøgt at
udarbejde risikoanalyse men har ikke udpeget kritiske
kontrolpunkter og flere procedure som 'varmholdelse',
'opbevaring' og 'nedkøling' er ikke beskrevet i risikoanalysen.
Procedure for varemodtagelse og opvarmning er beskrevet.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi får lavet det
sidste.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.


