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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar, adskillelse af
fødevaregrupper samt faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionsområde og bar. Der er konstateret en mindre
temperaturafvigelse i køleskab ved siden af komfuret.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt om øget kontrol ved
opsætning af termometre i køleskabet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, kølerum og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområde. Ingen anmærkninger. Vejledt om
tætning rundt afløbet på gulvet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse og egenkontrolprogram.
Dokumentation for opbevaring, varemodtagelse, opvarmning
og nedkøling er kontrolleret for perioden juni til august 2023.
Der er fremvist udstyr til temperaturkontrol og gennemgået
virksomhedens procedure for temperaturmåling. Der er ved en
fejl noteret ovnens temperatur indstilling istedet for
kernetemperatur. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport
samt offentliggørelse på virksomhedens hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


