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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: opbevaring af fødevare herunder
kontrolleret temperatur, adskillelse og emballering. Set
faciliteter for hygiejninsk vask af hænder. Procedurer for
tilberedning af pomfritter. Vejledt om dannelse af akrylamid
ved for høj temperatur samt for lang tid.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Set
rengøring af udsalgsvogn, herunder kontrolleret emfang,
køleskabe, pølsesteger og brødrister, samt overflader og udstyr
der kommer i berøring med fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevarings
temperatur for køl, samt opvarmning og varmeholdelse af
pølser fra 1 januar 2023 til dags dato. Virksomheden har
fremvist og gennemgået deres årlig revision af deres
egenkontrol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


