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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og temperaturer på
kølepligtige fødevarer og der er faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Ok.
Dør fra toilettet mod forrummet står åbent under tilsynet. Dør
fra forrummet mod produktionsområdet var lukket, vejledt om
regler for dette og at skabe lign beholdere til rent arbejdstøj og
klude skal opbevares i hamitisk lukkede beholdere eller skab.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølerummet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) samt dokumentation for varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning og nedkøling fra marts 2023 og
frem til d.d.
Vejledt om regler for risikoanalyse for virksomhedens
aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
ydet konkret vejledning at linke til smiley rapporten på
virksomhedens hjemmeside.


