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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktion og i barområde, opbevaringstemperatur i
køleenheder i produktionskøkken og på lager i anden bygning,
varer løftet fra på lager og forrum til toilet. Mundtligt
gennemgået procedure for opvarmning af burgerbøffer samt
set funktionelt måleudstyr.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv, vægge, indvendigt i
køleenheder herunder tætningslister, overflader herunder
arbejdsborde, indvendigt i isbokse i is udslagsområde samt
emfang og indvendigt i opvaskemaskinen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af vægge i produktionsområde.
Set vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for udpegning af
det kritiske kontrolpunkt opvarmning samt set virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for opvarmning og
set dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og
resultater for opvarmning fra maj 2023 til august 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR nr. via dankort kvittering.


