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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask i
bagerproduktion og butiksområde, opbevaringstemperatur i
kølerum, fødevarer løftet fra gulv på lager i kælder, mundtlig
redegjort for produktion af romkugledej. Vejledt generelt om
regler for faciliteter til hygiejnisk håndvask. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder for at undgå risiko for kontaminering når
plader med bagte bunde samles.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv herunder kanter og under
tungt inventar, kølerum herunder hylder og ventilationsrist,
indvendigt i opvaskemaskine, opvirker, rulleborde samt
arbejdsborde. Vejledt om at øge frekvens på rengøring i
køleinventar i butiksområde. Virksomheden har redegjort for
rengøringsfrekvens på gulv i bageri og i kølerum samt
trappenedgang til lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling fra januar 2023 til og med juli 2023, frekvensen er
månedlig. Ligeledes set virksomhedens risikoanalyse for
opvarmning og nedkøling.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel samt set opslagsmappe for indhold af allergener.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jf. Virk.dk.


