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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set hygiejnisk håndvask med sæbe og
engangspapir, virksomheden har redegjort for anvendelse af
håndvask i forbindelse med deres grill område. Målt
opbevaringstemperatur i køle- og fryseenheder indeholdende
fødevarer med temperaturopbevaringskrav, samt set at
fødevare er hævet fra gulvet. Vejledt virksomheden generelt i
at fødevare på køl skal være tildækket.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret:
isterningmaskinen har enkelte gule plamager i dens kander.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for krydskontaminering i
forbindelse med manglende rengøring.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: produktions og salgs område,
herunder: sodavandsmaskine, opvaskemaskine, diverse køkken
redskaber, samt emfang og hylder til tørvare. Køle- og
fryseenheder, herunder: gulve, vægge og lofter, samt hylder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og varmeholdelse fra
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01-05-2023 til dags dato.
Mærkning og information: Vejledt virksomheden genneralt i at hvis de ønsker at købe fødevare fra
dagligvareforretninger, skal de lade sig registrere hos denne forretning som virksomhed, i forbindelse med
tilbagetrækning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


