
Restaurant Vita

 

 

Store Kongensgade 25

1264  København K

35976264

17-08-2023 1
08-12-2022

1
11-10-2022

1
09-09-2022

4Hygiejne: Rengøring

1  
1  
1  
1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare i
køleboks samt lager i kælder med fryseenheder og opbevaring
af øl, vin og vand. Målt temperaturer i fersk laks på køl med
indstikstermometer til 1,8 grader, Målt varmeholdt sovs i
vandbad til 72 grader med indstikstermometer.Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionskøkken, opvaskeafdeling og salgsområde/bar, lager
i kælder, køleboks, gangområde med kølenheder og brød og
smør station med udstyr og inventar. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligehold af lokaler
og udstyr.
Følgende er konstateret: Gulv i bar område fremstår med
slitage og råt træ samt låger i bar af træ fremstår enkelte steder
med råt træ.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for vedligehold.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
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varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning, varmeholdelse, nedkøling samt indfrysning af fisk for
perioden maj 2023 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre


