
TAASTRUP CENTER PIZZA

 

 

Selsmosevej 2, st

2630  Taastrup

21486280

22-08-2023 1
28-10-2022

1
1  
1  
 
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer for kølekrævende
fødevarer, adskillelse og tildækning af fødevarer, optøning af
fødevarer på køl, samt faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og engangspapir.
Konkret vejledt om at der skal være to lukkede døre mellem
toilet og lokaler, hvori der håndteres/opbevares fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde med køleenheder, bordoverflader, ovne,
friture, stegeplade, emhætte og gasblus, samt køkken med
kølerum, frostenheder, bordoverflader og opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for kritiske
kontrolpunkter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan).
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling fra januar 2023 til dags dato.
Generelt vejledt om udfyldelse af risikoanalyse.
Konkret vejledt om at benytte skema til varmholdelse og skrive
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afsluttende tid og temperatur under nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR- og p-nr., samt
fødevareaktiviteter.


