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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevare under produktion
i slagterafdeling. Kontrollert opbevaring af fødevare i kølerum
samt i modningsrum. Der er adgang til sæbe og
papirshåndklædr ved håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Slagterafdeling med opvaskeafsnit, kølerum, modningsrum
samt salgsafsnit.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af væg ved
opvaskeafsnit med bordplade. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for produktion af
tørrede skinker samt dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for opvarmning og nedkøling fra
juni-august 2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


