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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret: Faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænderne.
Det indskærpes, at der skal være et tilstrækkeligt antal
håndvaske, der er hensigtsmæssigt placeret og specielt
beregnet til håndvask. Håndvaskene skal være forsynet med
rindende varmt og koldt vand og faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænderne.
Følgende er konstateret: Håndvasken i restaurantens bar hvor
tjenerne skal vaske hænder er ude af drift under tilsynet.
Virksomheden fortæller at tjenerne derfor går ud i køkkenet og
vasker hænder ved behov. Håndvaskefaciliteter i køkkenet
fremstod uden mulighed for hygiejnisk aftørring af hænderne.
På personaletoilet i forbindelse med omklædningsfaciliteterne,
fremstod håndvasken uden mulighed for hygiejnisk aftørring af
hænder efter håndvask
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden
havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.

Kontrolleret procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne.
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Det indskærpes, at alle, der arbejder på steder, hvor der håndteres fødevarer, skal iagttage en høj grad af
personlig renlighed og bære en passende, ren og, om nødvendigt, beskyttende beklædning.
Følgende er konstateret: Omklædningsfaciliteterne til tjenerstaben fremstod uorganiseret, samt med megen
opbevaring af snavset tøj samt tjenerforklæder på toilettet. I skabet til opbevaring af rent kokketøj blev også
opbevaret brugte forstykker til tjenerne. Virksomhedne er gjort opmærksom på muligheden for overslæb af
smitte ved genbrug af forstykkerne.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.

Vejledt generelt om krav til procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder
1) at man ikke må arbejde med fødevarer, når man lider af en sygdom f.eks. Roskildesyge, der kan overføres til
fødevarer og derved give anledning til fødevarebåren sygdom hos forbrugerne,
2) at det anbefales at man venter med at håndtere fødevarer til man har været symptomfri i mindst to døgn,
3) at man skal være særligt opmærksom på håndhygiejne, når man har plejet børn/bekendte med opkast/diarré
4) at man er iklædt egnet og rent arbejdstøj
5) at det er virksomhedens ansvar, at arbejdstøjet er rent og uden risiko for at forurene fødevarer og omgivelser,
uanset om det vaskes og opbevares i virksomheden eller privat hos medarbejderne.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Kontrolleret sporbarhed på følgende stikprøvevist udvalte råvarer: ramsløg, jordbær, persille pog rucola. Ingen
anmærkninger. Dokumentationen er medtaget under kontrollen.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens risikoanalyse er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
Det indskærpes, at virksomhedens risikoanalyse skal være dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise dækkende risikoanalyse for langtidstilberedning ved
lave temperaturer for virksomhedens kødstykker.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
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bagsiden.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: virksomheden har ikke dokumenteret opvarmning og nedkøling i perioden fra
30.03.2023 til d.d. I virksomhedens risikoanalyser er opvarmning og nedkøling udpeget som et
kritiskkontrolpunkt samt virksomheden har i egenkontrolprogrammet fastsat en frekvens på 1 x ugentligt for
dokumentation på opvarmning og nedkøling.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


