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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Set hygiejnisk håndvask med sæbe og
engangspapir. virksomheden har redegjort for ansvarsfordeling
i forbindelse med udlejning af lokaler, samt procedure for
nulstilling af køkken imellem udlejere.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Bordplader i bar område. Køkken, herunder, bordplader,
emfang, microovn, luftkøler og opvaskemaskine, samt rent
service i de forskellige skabe. Køle- og fryseenheder, herunder:
gummilister og blæsere.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse med fokus på de
aktiviteter virksomheden, forventer at fortage sig, harunder at
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling er
udpeget som et CCP (kritisk kontrolpunkt).
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


