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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringsforhold af mjød under
produktion samt færdigvarer på lager.
Ydermere gennemgået mundtlige procedure for sikring af, at
procesvand overholder drikkevandskriterier.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange og frekvens for rengøring af skrå
lofter og spær over område med produktion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktionsområde og lager i samme rum. Under skydeport ud
mod det fri, var tydeligt lysindfald. Ejeren oplyste, at de snart
skal gennemgå en stor renovering af bygningen, hvor forholdet
vil blive udbedret. Vejledt generelt om regler for
skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens gode arbejdsgange for tapning
på flakser. Virksomheden havde ikke nogen risikoanalyse, hvor
der var vurderet på de enkelte procestrin. Vejledt generelt om
regler for risikoanalyse. Herunder muligheden for brug af
"Kvalitetsordning for mikrobryggerier HACCP og egenkontrol i
mikrobryggerier " til inspiration, som ligger frit tilgængeligt på
internettet samt brugen af supplerende skemaer til
risikoanalyse, der kan findes på
https://foedevarestyrelsen.dk/kost-og-foedevarer/start-og-
drift-af-foedevarevirksomhed/egenkontrol-og-
risikoanalyse/risikoanalyse-for-smaa-engrosvirksomheder.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Sporbarhedsdokumentation på keykegs smat
overensstemmelseserklæring på låg til flasker.


