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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne under produktion af snittet
grønt og udportionering af dessert, herunder medarbejders
redegørelse for brug af handsker. Hygiejne under oplagring af
fødevarer på tørvarelager samt i pålægskølerum, herunder
tildækning og adskillelse.
Kontrolleret virksomhedens procedurer for håndtering af
returvarer, set skriftlig procedure for genanvendelse af
fødevarer, ingen anmærkninger.
Gennemgået virksomhedens procedurer til sikring mod
fremmedlegemer i produkter, herunder set skriftlige
procedurer samt afvigelsesrapport for seneste hændelse fra 7.
juni 2023, ingen anmærkninger.
Gennemgået virksomhedens procedurer for tilbagetrækning,
set skriftlige procedurer, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af overliggende strukturer i
køkkenet, virksomheden har redegjort for procedure for
periodisk rengøring af ventilationsriste i lofter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Køkken,
elevator, opvaskerum og pakkerum, rum til pakning af
småkager og snacks, herunder tætsluttende døre og porte
samt insektnet for åbne vinduer. Set virksomhedens skriftlige
procedurer for skadedyr, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling i
perioden juli og august 2023.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for fysiske risici herunder fremmedlegemer samt
for genanvendelse af fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
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Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne, gennemgået virksomhedens procedurer mundtligt samt set
introduktionsmateriale til nye medarbejdere. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Overensstemmelseserklæring for hvide
genbrugsplastkasser anvendt til blanding af salater (Combox), herunder identifikation af produktet,
anvendelsesoplysninger (art af fødevare, tid og temperatur).


