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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturkontrol ved opbevaring på køl
og frys. Gennemgået virksomhedens procedurer i forbindelse
med arrangementer, herunder transport, varmebehandling og
varmholdelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Lagerlokale inkl. køle- og fryseenhed samt opbevaring af
tørvarer og emballage.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram for varemodtagelse og opbevaring på køl
og frys. Set dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for varemodtagelse, opbevaring på køl og frys
samt varmebehandling, varmholdelse og nedkøling for
perioden februar 2023-d.d. Vejledt generelt om frekvenser for
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


