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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
håndvaskefaciliteter med adgang til rindende koldt og varmt
vand, sæbe samt mulighed for tørring af hænder med
engangspapir. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
opbevaringstemperatur i køl og frys. Ok. Virksomheden har
redegjort for varmebehandling til 75 grader. Ok. Kontrolleret
personlig hygiejne, herunder arbejdsbeklædning, brug af
handsker, håndtering af sår/rifter og sygdomsprotokol. Ok.
Vejledt generelt om norovirus/roskildesyge.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktionskøkken, herunder emfang, ovne, arbejdsborde og
lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolsprogram for procestrin; varmebehandling samt
egenkontrol for privat hygiejne.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse og opbevaring.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr., p-nr. og
fødevareaktiviteter.


