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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask
og tørring af hænder, i tjernerområdet, i køkkenet og på
personale toilettet herunder rindende varmt og koldt vand
samt engangsaftørring.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Hygiejnisk opbevaring af rent arbejdstøj i lukket skab, i
forrummet til personaletoilettet. Vejledt generelt om reglerne
for krydskontaminering.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation
for varmbehandling og nedkøling fra sidste kontrolbesøg til d.d.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomheden oplyser at de ikke længere varmbehandler ved
lave temperaturer.


