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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mundtlige procedurer for nedkøling af
sovser i mindre mængder samt varmeholdelse over 65 grader
af persillesovs. Kontrolleret opbevaring af fødevarer løftet fra
gulv i kølerum, opbevaring af kager i montre i barområde samt
kontrolleret tilgængelighed håndvaskefaciliteter i
produktionskøkken, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lavasten anvendt til servering,
emfang og stegeområde i produktionskøkken, indvendigt
kølerum med hylder, gulve og vægge samt bardisk med montre
med kager. Kontrolleret arbejdsgange for renholdelse af
lavasten, stegeområde samt frostrum, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af emfang og stegeområde
med friture og komfur i produktionskøkken. Kontrolleret
virksomhedens mundtlige vedligeholdelsesplan for udskiftning
af fliser omkring enkelte rørføringer i produktionskøkkenet
samt af motorhjælpen på dejmaskine, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og varmebehandling
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fra juni til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


