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Kontrolbesøget er foretaget i forbindelse med kampagnen:
Aktiviteter og risici i autoriserede fødevarevirksomheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og egenkontrol er
gennemgået og vurderet dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
Kontrolleret risikoanalyse for: "Tilberedt kød, fisk og fjerkræ"
(dokument nr. 1.1D), Salater; Pasta, mayo mv." (dokument nr.
1.1B) samt gennemgået flow diagram for aktiviteten:
"Gæstekokken" (dokument 1.1J). Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens autorisation,
herunder virksomhedens faciliteter og aktiviteter. Ingen
anmærkninger. Virksomheden er opstartet renovering af gulv i
pakkerum. Fødevarestyrelsen har ændret udformning af
autorisationsskrivelsen. Der fremsendes en ny
autorisationsskrivelse til virksomheden.
Vejledt generelt om anmeldelse af væsentlige ændringer,
herunder bygningsmæssige ændringer, ændringer i
virksomhedens indretning og ændringer i produktion eller
vareudvalg. Vejledt om, at væsentlige ændringer skal anmeldes
via anmeldelsesblanketten.
Virksomheden autoriseres med hovedbranchen: Catering med
levering til detailvirksomheder (detail med engros).
Virksomheden autoriseres til følgende aktiviteter:
Virksomheden producerer spiseklare fødevarer baseret på råt
kød, fisk og skalæg til levering til modtagekøkkener og
afdelingskøkkener, og har derudover levering til endelig
forbruger.
Virksomheden producerer og leverer lejlighedsvis spiseklare og
serveringsklare fødevarer til f.eks. enkeltstående kommunale
og offentlige arrangementer.
Følgende lokaler/faciliteter er omfattet: Vareindlevering, køl
grønt urent, skrællerum grønt, snitterum grønt, køl grønt rent,
kontor ved vareindlevering, koloniallager med afvejning,
koloniallager (bageri), modtage frost, modtagekøl, bageri,
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indgang til produktion med gangareal, produktionsrum varm, bufferkøl, optøning, maskin-/servicedepot,
teknikrum, gangareal med suppe- sovsekøl, mellemkøl med blæsekølere, delikatesse, opbevaringsrum med
udstyr og emballage, kold produktion med pakkeudstyr, kølerum til kold køkken, kølerum til delikatesse, opvask
med midlertidig transport af overdækkede færdigvarer, pluklager/færdigvarelager med midlertidig
pakning/udportionering af færdigvarer, færdigvare frost, vareudlevering, gangareal med opbevaring af
rengøringsmidler og emballage, kølerum, emballagelager, gangareal, rum til opbevaring af arbejdstøj/teknikrum,
toilet med forrum, personaleindgang, 2 omklædningsrum med personaletoiletter og bad, toilet ved
personaleindgang, personalespisestue og møderum, kontorer, udendørs rum til madaffald og returemballage,
diverse rum til el og teknik og egne kølebiler.
Virksomheden er ud over autorisationen registreret til produktion af ikke-animalske produkter (frugt og grønt).
Kontrolleret virksomhedens CVR-nr. og p-nummer. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har i forbindelse med kontrolbesøget udleveret relevante dokumenter.


