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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring, virksomhednes gode arbejdsgange ved produktion af
pizza, opbevaring og adskillelse af fødevarer, herunder
temperaturmålinger på køl, samt virksomhedens procedurer
for varemodtagelse
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvirkningsområde og produktions- og serveringsområde,
herunder vægge, loft, produktbærende overflader,
kølefaciliteter, pizzaovn, pizzaspade, melbøtter, samt æltekar.
Vejledt konkret om muligheden for øget rengøringsfrekevens af
melbøtter og kølelister.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl og frost, varmebehandling
og nedkøling fra august 2023 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


