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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask på
personaletoilet og opvaskeafdeling/varm produktion.
Opbevaringstemperatur af fødevarer i kølerum samt
opbevaringstemperatur af fersk fisk i betjeningsområde.
Tildækning og adskillelse af fødevarer. Veliset fisk.
Følgende er konstateret: Håndvask i opskæringsrum er ikke
tilgængelig grundet inventar i form af en lille spade er i
håndvasken.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om faciliteter til hygiejnis håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Fryserum, kølerum, opskæringsrum med inventar og redskaber,
opvaskeafdeling, personaletoilet, kølediske indvendig i
betjeningsområde. Vejledt om rengøring af kant udvendig ved
køledisk i betjeningsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Port ved
varemodtagelse lukker tæt. Vejledt om skadedyrssikring af dør
ved bagdør, så den lukker tæt langs siden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling for perioden maj 2023 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Andet: Havtaske jf. faktura


