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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Hygiejne under produktion og oplagring i køkkenområderne,
kølerum samt pakkeri og plukkeri.
Opbevaring af emballage i depotrum.
Procedurer for affaldshåndtering.
Procesforurening (PAH og acrylamid): Stikprøvevis kontrolleret
færdigproducerede menuer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr samt
fødevarekontakt berørende overflader: Stikprøvevis
kontrolleret køkkenområderne, kølerum og pakkeri, plukkeri
samt lastrum i transport enhed.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Lastrum i transport enhed fremstår vedligeholdt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Virksomhedens risikoanalyse for kemisk procesforureningen,
herunde PAH ved stegning/ristning af kødprodukter og
acrylamid ved stegning/bagning/ristning af kulhydratholdige
produkter.
Procedurer for minimering af kemisk procesforurening.
Dokumentation for kontrol med varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, varmebehandling, nedkøling og
iltrest, perioden juli - september 2023 samt årlig revison af
egenkontrolprogrammet af februar 2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


