
Den Røde Okse Catering

 

 

Stenhuggervej 5

6710  Esbjerg V

10231280 6730

1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
1  
 

X

side 1 af 3

4 timer23-02-2023

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået følgende uden
anmærkninger:
Hygiejne under produktion og lagring:
* i modtagelse tørvarelager, fryser, køkken, kølerum,
returemballageafdeling, sous vide køkken, og afdeling for
mikrogrønt.

Modtagelse af returvarer
Virksomheden oplyser, at den ikke modtager fødevarer retur
kun tom emballage.
Overværet modtagelse af returemballage.

Affaldshåndtering
* set opbevaring af madaffald.
Madaffald leveres til forbrænding

Rengørings og desinfektionsmidler
* Set opbevaring af rengørings og desinfektionsmidler og
gennemgået procedurer for dosering.

Allergener - kontaminering
* Gennemgået procedurer til sikring mod kontaminering med
allergener.
* Set opbevaring af mandelflager

Vand
Virksomheden har bestilt analyseprøve for mikrobiologiske
analyser på vandforsyningen.
Vejledt om proceurer til sikring af at vand opfylder kravene til
rent drikkevand, herunder ved ændringer og nedlukning.

Transport ( hygiejne, vedligeholdelse og rengøring )
Virksomheden anvender kun egne biler. Det oplyses at
transporttid højst er ½ time.
Stikprøvevis set virksomhedens biler.
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Hygiejne: Rengøring: Gennemgået følgende uden anmærkninger:
Rengøring af lokaler og udstyr
* stikprøvevis kontrolleret i i modtagelse tørvarelager, fryser, køkken, kølerum, returemballageafdeling, sous vide
køkken, og afdeling for mikrogrønt

Hygiejne: Vedligeholdelse: Gennemgået følgende uden anmærkninger:
Skadedyrssikring.
* Set seneste skadedyrsrapport fra ekstern firma ( 18.01 2023 )
* udendørs skadedyrssikring, herunder ved indgange og opbevaring af affald.

Virksomhedens egenkontrol: Gennemgået følgende uden anmærkninger:
Risikoanalyse:
* set risikoanalyse for sous vide produktion, herunder fået demonstreret kritiske grænseværdier (
temperatur/tid ).

Dokumentation for overvågning af CCP
* Set dokumentation for sikker opvarmning (engrossalg) for den seneste måned.
* Set dokumentation for opvarmning nedkøling oggenopvarmning for de seneste 14 dage ( detailsalg ).
Mærkning og information: Gennemgået følgende uden anmærkninger:

Mærkning.
Set følge menu beskrivelse fra d. 22.2 2023 på ikke færdigemballeret mad leveret ud af huset.
Vejledt om at allergen information skal være konkret på den pågældende leverance.
Det oplyses af færdigretter som sælges af privatkunder på virksomheden kan få oplysning om allergener ved
udleveringen.
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Emballage m.v.: Gennemgået følgende uden anmærkninger:
* Set overensstemmelseserklæringer og sporbarhed på 3 typer plastbakker.


