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Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
- Indpakning og emballering, her genbrugsemballage:
Anvendelse af egne gastro- og plastbakker til udlevering af
måltider i flamingo kasser gennemgået. Retur emballage
rengøres i industrivasker. Vejledt konkret om at skylle
temperatur kræves kontrolleret når det udgør desinfektion
(over 80 grader C).
- Krydsforurening med allergener: Anvendelse af allergene
ingredienser styres igennem opskrifter samt mellemliggende
rengøring til hindring af overslæb fra foregående produkter.
Hygiejne: Rengøring:
- Transportmidler, rengøring: Virksomheden anvender egne
biler til udbringning af måltider i lukkede termokasser. Bilerne
rengøres efter behov.
Hygiejne: Vedligeholdelse:
- Sikring mod skadedyr: Kontrolleret at yderdør og -vinduer
lukker tæt og at udenoms arealer er ryddelig og væggene
friholdt. Indendørs afløb er sikret med vandlås og riste. Vejledt
konkret om at virksomheden skal kunne fremvise resultater af
skadedyrskontrol. Hvis der er indgået kontrakt med et eksternt
firma skal dennes rapporter kunne tilgås.
Offentliggørelse af kontrolrapport:
- Opdateret link til virksomhedens seneste kontrolrapporter på
findsmiley.dk blev fremvist.
Mærkning og information:
- Sporbarhed: Kontrolleret at der foreligger følgesedler for
modtagede varer som angiver leverandør, produktbetegnelser,
mængder, og dato for levering.
Godkendelser m.v.:
- Identifikationsmærkning: Set eksempler på animalske
fødevarer (fiskevarer) mærket med kontrolnummer af
producenten.

Kontrollen gav ikke anledning til anmærkninger.


