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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået følgende uden
anmærkninger:
Hygiejne under produktion og lagring.
Der er ikke kommercielle varer på virksomheden for øjeblikket.
Der har kun været 3 produktioner af kommercielle varer i 2022.

Gennemgået hygiejne, herunder adskillelse af kommercielle
varer under produktion og lagring i produktionsområder,
kølerum og tørvarelagre.

Allergener - kontaminering.
Set oplagring/opmærkning af allergener.

Krav til råvarer
Set eksempler på at råvarer ( kød og krydderier ) kommer fra
autoriserede eller registrerede virksomheder.

Temperatur køle- og fryserum
Gennemgået procedurer for overvågning af temperaturer i
kølerum og frysere.
Set temperatur i kølerum og frysere fra den sidste uge.

PAH.
Gennemgået procedurer ved røgning.
Der anvendes for øjeblikket kun bøgesmuld i røggenerator (
indirekte røgning )

Hygiejne: Rengøring: Gennemgået følgende uden
anmærkninger:
Periodisk rengøring.
Set procedurer for høj rengøring.
Stikprøvevis kontrolleret høj rengøring i produktionsområder,
kølerum og tørvarelager ( krydderier/tilsætningsstoffer ).

Hygiejne: Vedligeholdelse: Gennemgået følgende uden
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anmærkninger:
Stikprøvevis gennemgået udformning af udstyr.

Virksomhedens egenkontrol: Gennemgået følgende uden anmærkninger:
Set HACCP plan.
Set dokumentation for opvarmning og nedkøling ved de 3 produktioner af kommercielle produkter i 2022.
Vejledt om krav til dokumentationens udformning.

Godkendelser m.v.: Virksomheden har fravalgt at modtage starthjælpsvejledning

Tilsætningsstoffer m.v.: Gennemgået følgende uden anmærkninger:
Tilsætningsstoffer:
Gennemgået tilsætning og beregning af fosfat i et produkt.

Røgaroma
Set dokumentation for, at røgaroma er godkendt.


