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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Kontrolleret
faciliteter for hygiejnisk vask og aftørring af hænder, ok.
Fødevarestyrelsen har overværet stegning af frikadeller, Ok.
Virksomheden har oplyst omkring kontrolmåling af
kernetemperatur til minimum 75 °c ved færdigstegning af
frikadeller i ovn, Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, køkkenknive på magnet, køle- og frostrum, røreskål,
opvaskelokale inkl. opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for modtagelse
og opbevaring af kølekrævende fødevarer samt for
varmebehandling/genopvarmning og nedkøling af opvarmede
færdigretter fra 2. maj 2023 til 1. sept. 2023.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Øko. letmælk, dadler, glaskål og hele kyllingelår.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


