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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, tildækning og adskillelse af fødevarer,
opbevaringstemperaturer samt fremvist relevant måleudstyr.
Der er mundtligt gennemgået procedure for varemodtagelse og
procedure for genopvarmning. Vejledt konkret om at følge de
gode arbejdsgange der er beskrevet i egenkontrolprogrammet
for 3-timers reglen herunder kassering af kølepligtige fødevarer
efter kølekæden er brudt og de 3 timer er overskredet. Vejledt
konkret om faciliteter til hygiejnisk håndvask herunder sæbe og
papir i lokale med opvaskemaskine.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Gulve,
vægge, bordoverflader, indvendigt i kølerum og
opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gulve herunder gulvlem. Vejledt konkret om
glatte og vaskbare overflader i produktionskøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
varmholdelse og nedkøling i indeværende år. Virksomheden
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har nedskrevet gode arbejdsgange for 3-timers reglen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer jf. Virk.dk.


