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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til god håndhygiejne. Fersk fisk
vurderes til at være vel iset. Opbevaring af røgvarer, stegte sild
og færdigpakkede retter dampede laks med rejer. Adskillelse og
tildækning af fødevarer i kølerum
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Forretning, herunder køleenheder, friture, arbejdsborde samt
kølerum
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperaturer for perioden maj
til og august 2023
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf.virk.dk og
fødevareaktiviteter
Andet: Sporbarhed på Rødtunge jf. fremvist faktura. Ingen
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