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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleskab, set
relevant måleudstyr. Faciliteter til håndvask herunder varmt
vand, sæbe og aftørringspapir. Vejledt generelt om regler for
brug af vand af drikkevandskvalitet. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder herunder desinfektion af tank, kogning af
vand og/eller brug af vand fra dunk tappet den dag det
anvendes.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af bordoverflader, indvendigt i
køleskabe og ovn samt spækbrædder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmning fra
juni 2023 til d.d.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist
kontrolleret pølser for holdbarhedsangivelse herunder at dato
for ”bedst før” eller ”sidste anvendelsesdato” ikke er
overskredet.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


