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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperaturer i
kølemøbler, mundtlige procedurer for opvarmning og
varmholdelse af fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Ydet konkret vejledning om at sikre sig, at fødevarer
opvarmes til min 75 grader C inden disse eventuel varmholdes.
Virksomheden har mundtlig redegjort for renholdelse og
desinfiktion af overflader i undendørs område inden opstart af
produktion. Ydet konkret vejledning om gode arbejdsgange for
optøning af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølemøbler,
produktionsoverflader, opaskemaskine og gulv i stade.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af kølemøbler,
opvaskemaskine, ovn og gulv i stade. Ydet generel vejledning
om vedligeholdelse af afskallet maling på inventar samt om at
gulv i udendørs område fremstår med en vaskbar overflade.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
og varmholdelse af fødevarer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for varemodtagelse, køleopbevaring, varmholdelse, opvarmning og nedkøling af fødevarer fra maj 2023 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. via Virk.dk og
fødevareaktiviteter.


