gm; Ministeriet for Fedevarer,

KOI‘ItI‘Ol I‘a ppO I‘t == Landbrug og Fiskeri

Fadevarestyrelsen

Virksomhed Den Gode Vikings Bistro

'Denne kontrol, dato

01-09-2023

Adresse Esmosevej 11

Postnr/By 4305 Org Tidligere kontrol
CVR-nr. 43906178 Dato 27-06-2023 @
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 2 Dato
Vedligeholdelse 2
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 Tilsynsferendes bemaerkninger side 1af3
Uddannelse i hygiejne Kontrolbesgget sker pa baggrund af 3 forbrugeranmeldelser
Mzerkning og information hvoraf en omhandler sygdom.
Godkendelser m.v. 1 Hygiejne: Handtering af fadevarer: Fglgende er kontrolleret
Seerlige meerkningsordninger uden anmaerkninger: Pa baggrund af at oplysningerne om
Varestandarder sygdom i et selskab, der spiste i restauranten den. 27.08.2023,
Tilszetningsstoffer m.v. kan vaere forenelige med sporedannende bakterier sasom B.
Kemiske forureninger cereus eller Cl. perfringens, er virksomhedens mundtlige
Emballage m.v. procedurer og handtering af de serverede retter gennemgaet.
Andet VVirksomheden oplyser at oksestegen brunes af, koges mgr samt
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang varmholdes i ovnen ved 120 grader celcius i mellem 30 og 60
minutter forud for udskaering og servering straks herefter.
1 © Ingen anmaerkninger Sovsen tilvirkes af afkog fra stegen som sies, koges og tilsaettes
2 O Indskaerpelse hhv. mel til jeevning, salt og peber, evt. kulgr, evt. flede samt

Pabud, forbud eller tvangsbader

3

4 @ Badeforlaeg, politianm., karantaene,
autorisation eller registrering frataget

vildtkrydderi, hvorefter den opkoges og varmholdes pa

komfuret til servering. Kartofler og grgnsagsblanding opkoges

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley og serveres straks. Virksomheden oplyser at de kasserer evt.

Udgaet symbol. Vises for rester, da menuen gammeldags oksesteg tilvirkes pa bestilling.
@ indskaerpelser givet far 2022

Gennemgaet virksomhedens procedurer for fremstilling af

hgnsesalat til forret. Virksomheden modtager fersk

Kontroltype og -aktivitet kyllingebrystfilet fra grossist som herefter koges mgrt, nedkgles
[X] Ordineer kontrol [l Kontrolkampagne samt opblandes hhv. cremefraiche, mayonnaise, salt, peber,

[] Ekstra kontrol [] Keedekontrol feerdigtilberedte asparges. Herefter kgles hgnsesalaten indtil

(] Anden kontrol udportionering forud for servering. Det har ikke vaeret muligt

3 timer 45 min.
Fadevarestyrelsen Kontrollens varighed

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 3

for Fgdevarestyrelsen at tage kontakt til andre selskaber, da virksomheden ikke lzengere har kontaktoplysninger

pa selskaber der spiste i restauranten den pagaldende dag. Vejledt generelt om regler for

opvarmning/genopvarmning, varmholdelse og nedkgling af fedevarer.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: faciliteter til hygiejnisk vask og tgrring af haender. Vejledt konkret

om Igsningsmuligheder for kontaktfri affaldsspand til udsmidning af aftgrringspapir.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af redskaber og udstyr. Det indskaerpes, at alle redskaber, udstyr og

tilbehgr, som kommer i bergring med fgdevarer, skal holdes ordentligt rene/ rent og om ngdvendigt

desinficeres. Fglgende er konstateret: hylder til venstre for indgangen i kglerummet fremstod med flere mgrke

plamager ca. 2x2 mm jaevnt fordelt pa undersiden af nederste og naestnederste hylde, produktionsvasken i

rummet ved ovnene fremstod med brune belaegninger omkring aflgb, spindelvaev over aflgbet samt brun

afkradselig beleegning pa ca. 2-3 mm tykkelse i omradet over gevindet til tuden pa armaturet, gummilister pa

alle tre dgre til kelemontre under den kolde jomfru i det kolde afsnit fremstod med fugtige sorte

skimmellignende plamager, gummiliste pa dgren til frostskabet i produktionskgkkenets varme afsnit fremstod

med gullige afkradselige produktrester af zldre dato, hylder til opbevaring af rene drikkeglas i baromradet

fremstod med tynd brunlig beleegning. Fotodokumentation af ovenstaende forhold er optaget. Virksomheden

havde fglgende bemaerkninger: Vi ivaerksaetter grundig renggring. Indskaerpelsen medfgrer 2 gebyrbelagte

opfglgende kontroller. Du kan klage over afggrelsen. Se separat klagevejledning.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler: spiseomrade samt kundetoilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af udstyr. Det indskaerpes, at redskaber, udstyr og

tilbehgr, som kommer i bergring med fgdevarer, skal vaere udformet og vaere fremstillet af sddanne materialer

og holdes i en sadan stand, at risiko for kontaminering reduceres mest muligt. Fglgende er konstateret:

gummilister pa alle 3 kglemontre under koldjomfru i det kolde afsnit fremstod med revner flere steder,

gummiliste pa frostskab i det varme afsnit fremstod med revne pa ca. 30 cm’s laengde, bordplade til

produktionsvask, bordplade overfor produktionsvasken samt bordplade ved indgangen til det varme afsnit

fremstod alle 3 med ujaevn overflade ved afslutningen i form af blottet tree/spanplade.

Fotodokumentation af forholdene er optaget. Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vi udskifter

listerne i Igbet af maksimalt en maned. Indskaerpelsen medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Du kan
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klage over afggrelsen. Se separat klagevejledning.

Kontrolleret foranstaltninger til bekeempelse af skadeg@grere. Det indskaerpes, at der skal traeffes passende

foranstaltninger til bekaempelse af skadeggrere. Fglgende er konstateret bagdgr til opvaskelokalet mod nord

fremstod med ca. 30 cm abning i fluenet langs den venstre karm samt 3x3 cm abning i nederste hgjre hjgrne af

nettet, bagdgr til opvaskelokalet mod vest fremstod med ca. 5x5 cm dbning langs karmen i nederste hgjre

hjgrne af nettet. Fotodokumentation er optaget. Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Det finder vi en

Igsning pa. Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Du kan klage over afggrelsen. Se

separat klagevejledning.

Vejledt generelt om regler for skadedyrssikring af fedevarevirksomheder.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for hhv.

modtagelse af kglevarer, opbevaring af varer pa kgl, opvarmning, nedkgling samt varmholdelse. Vejledt konkret

om lgsningsmuligheder for fastsaettelse af fast frekvens for dokumentation af udfgrt egenkontrol for kritiske

kontrolpunkter. Vejledt generelt om regler for tilpasning af risikoanalysen til virksomhedens aktiviteter.

Felgende er kontrolleret: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for

modtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkgling og varmholdelse for perioden 01.08.2023 til dags dato.

Virksomheden har ikke dokumenteret opvarmning og nedkgling fra d. 15.08.2023 til dags dato. Virksomheden

har oplyst at deres fastsatte frekvens for dokumentation af opvarmning og nedkgling er fastsat til 1 x ugentligt.

Vejledt generelt om regler for dokumentation af egenkontrol herunder at virksomheden bgr fglge sin fastsatte
frekvens for dokumentation.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.
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